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CANTINA & CAFE

TYDENNi MENU
RESTAURACE 24 - OBED
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POLEVKA A kofenovou zeleninou fazolemi bramborem a vejcem celestynskymi nudlemi zeleninou a téstovinou bulgurem nudlemi
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alergeny: 1-lepek | 2 - korysi | 3- vejce | 4 -ryby | 5-arasidy | 6 -sdja | 7 - mléko | 8 - skofdpkové plody | 9 - celer | 10 - hof¢ice | 11 - sezam | 12 - oxid sifi¢ity | 13 - vI¢i bob | 14 - mékkysi

"U viech nabizenym pokrmu, méize dochézet ke kiizové kontaminaci alergend, nebo jejich slozek. Jedna se zejména o LEPEK, SKORAPKOVE PLODY, CELER, SEZAM, HORCICE, MLEKO, VEJCE" Blizsi informace Vam poskytne obsluha.




