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HRSTKOVA POLEVKA SE S . . . - P - o sl
SLANINOU A KORENOVOU KURECI VYVAR S KLOBASOU A CESNEKOVY OUKROP S ZELENINOVY VYVAR S HOVEZi VYVAR S MASEM, SLEPICi VYVAR S MASEM A DRUBEZ VYVAR S MASEM A
POLEVKA A 19KE | 29Ke ZELENINOU FAZOLEMI UZENYM MASEM CELESTYNSKYMI NUDLEMI ZELENINOU A TESTOVINOU BULGUREM NUDLEMI
03l Al 0,3l A:1,9,10 0,3l A:1,3,9 03l A:1,3,7,9 0,3l A:1,3,9 03l A:1,3,9 03l 13,7
- Lo . . . COCKOVA POLEVKA S UZENYM KOPROVA POLEVKA S HRACHOVA POLEVKA S RAJICATOVA POLEVKA S
. SPENATOVY KREM ZELENINOVA S KORIANDREM MEXICKA FAZOLOVA .
POLEVKA B 19KE | 29Ke MASEM BRAMBOREM A VEJCI UZENYM MASEM BAZALKOU
0,3l A:1,3 0,3l A:1,3 0,3l A:1,9,12 0,3l A:1,7 0,3l A:13,7 0,3l A:1,3,7 0,3l A:1,7,8
. . . KURE NA PAPRICE S b KREHKY HOVEZI SPALIK PO 3 _PECENY KARABACEK NA 2 HOVEZIi CHILLI KOSTKY NA = SEGEDINSKY GULAS, = ZADELAVANE HOVEZi PO 3 KRUTI PECENA STEHNA S 2
STANDARDNIMENU A | 47KE¢| 97Ké TESTOVINAMI o BURGUNDSKU S @ CESNEKUSESPENATEMA & _ 0 o oo eI AR S HOUSKOVY KNEDLIK S BOLONSKU S TESTOVINAMI = S | KEDLUBNOVOU OMACKOUA | &
Q BRAMBOROVOU KASI &  BRAMBOROVYM KNEDLIKEM =~ 3 3 P 5  STOUCHANYMI BRAMBORAMI i3
™ ~ ~ 53} 9 9 ~
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N Y C ZAPECENE BRAMBORY S
. . . |VEPROVY WOK SE ZELENINOU, £ KURECI RIZOTO SE 3 POMALU PECENY VEPROVY 2 DOMACI PECENY % KROTIM RAGU A KORENOVOU = S
STANDARDNIMENUB | 47KE| 97KE HOUBAMI A RYZ & | ZELENINOU,UZENYM MASEM | &  SPALIKS NASTAVOVANOU | < | KARBANATEK S BRAMBOREM & ZELENINOU. SALATEK Z N
2 A BERANIMI ROHY 3 KASTAKRUPAVOU CIBULKOU & A HORCIENOU MAJONEZOU & e p &
) s o = CiNSKEHO ZELi =
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GRILOVANA VEPROVA PECENA STIKA NA
KRUTi PRSA V MARINADE ZE | KRKOVICE NA TYMIANU, ~ | KURECISTEHENNISTEAKS RESTOVANYCH BRAMBORACH &2 GRILOVANA VEPROVA © KURECI STEAK S " VEPROVA KOTLETA NA ~
MINUTKA/GRILL 65 Ké | 115K¢ SUSENYCH RAJCAT NA §  HORCICIAFEFERONKACHS & | PAPRIKOU A CITRONEM NA 3 s CUKETOU A EERVENOU @ PANENKA S PASTYNAKOVYM 3 PARMAZANOVOU OMACKOU, & | ROZMARYNU, ZELENINOVE E
ZELENINOVEM KUSKUSU § OPECENYM BRAMBOREM A g RECKEM CIZRNOVEM SALATU CIBULI. HOLANDSKA OMACKA ﬁ:‘: PYRE A BROKOLICi NA MASLE | § STOUCHANE BRAMBORY o BULGUROVE RIZOTO §
~ ' SALATEM z CERVENEHO ZELi = o ! - o o~ ~
100g A:9 100g A:1,3,7 100g A7 100g A:3,4,7 100g 1,7,12 100g A:1,7, 100g A:1,3,7,
STALA MINUTKA soke| 97k SMAZENY EIDAM, VARENE &~ SMAZENY EIDAM, VARENE & = SMAZENY EIDAM, VARENE & = SMAZENY EIDAM, VARENE & SMAZENY EIDAM, VARENE & | SMAZENY EIDAM, VARENE & = SMAZENY EIDAM, VARENE | &
¢ © | BRAMBORY, NASE MAJONEZA S BRAMBORY, NASE MAJIONEZA S BRAMBORY, NASE MAJIONEZA S BRAMBORY, NASE MAJONEZA S BRAMBORY, NASE MAJONEZA S BRAMBORY, NASE MAJONEZA S BRAMBORY, NASE MAIONEZA S
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CAESAR SALAT S KURECIM M'Z)é I'_'éﬂz\gl{f: T(%LSEEYSE DYNOVY SALAT S KUKURICT = crgg:&’x E:ITEOR\S SR':'J'Q;:Y - BULGUROVY SALAT SE 3
OBEDOVY SALAT 300g | 54 K& | 104 K& MASEM, KRUTONY A 2 p @ | OCHUCENY SLADKOKYSELYM = & ’ ’ & | ZELENINOU A FILIROVANOU =
PARMAZANEM g | GRILOVANEHOLOSOSAV | DRESINKEM, SYR g | DRESINKEM VINAEGRETTEA | & VEPROVOU KOTLETOU N
IS SEZAMU < ! @ MOZZARELLOU S ]
300g A:1,3,4,7,10 300g A:4,1011 300g A:7,10 300g A7 300g A:1,7 100g 100g
ZELENINOVE RAGU S o . JAHODOVE LIVANCE S CHIA P . .
CIZRNOU. KORIANDREM A | © | ZAPECENE HOUBOVE FLEKYS SEMINKY A JAHODOVYM —, | BRAMBOROVO-KVETAKOVE = _ | ZELENINOVE RATATOUILLES = BRAMBOROVE NOKY . FUSILLI AL POMODORO S o
BEZMASE JIDLO 350g | 45K&| 95K¢ KOKOS OVYM MLEKEM. PITA &5 PORKEM, VEICI A = 5 AHOUREM. ZAKYSANA a RAGU "ALOO GOBI" § 8 FRITOVANOU CIZRNOU, @ MINESTRONE SESYPANE & = MOZZARELLOU A CERSTVOU = &
(70 < . ! ] \KLADANOU ZELENINOU = & i ’ S S 8 | «PARMAZANOVABAGETKA & 7. PARMAZAN @ | % BAZALKOU =
; CHLEB Q & Q | SMETANA & 9 L NP Q @ @
350g A:1,7,9 350g A:1,3,7 350g A:1,3,7 350g A:3,7,9 350g A:1,3,7,9 350g A:13,7, A:1,3,7

alergeny: 1 - lepek | 2 - korysi | 3-vejce | 4-ryby | 5-arasidy | 6 - séja | 7 - mléko | 8 - skofapkové plody | 9 - celer | 10 - hof¢ice | 11 - sezam | 12 - oxid sificity | 13 - vI¢i bob | 14 - mékkysi
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